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LA MAGIA DE LA NAVIDAD EMPIEZA EN TU COCINA

una invitacion a celebrar lo mejor de nuestra profesion: la

tronomia. En POMONA IBERIA comp:s

iCEN

La Navidad es, cada afio,

ofrecer experiencias unicas a través de la
ese espiritu con todos los chefs, cocineros y profesionales del sector HORECA que hz
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En nombre de todo el equipo de POMONA IBERIA, queremos agradecer vuestra confianza
y desearos unas fiestas llenas de éxito, inspiracion y ml'eu_rz': msfnmsgs_mr:.!immpart,i.:.ir]-s_

Cuando un chef es feliz, todo el mundo lo nota
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un aroma
¥ yunsabor
unico

Q TRUFA DE VERANOD 5006
{Tuber aestivum).
Paguete: 500 g. Caja: 4 paquetes.

Esencia y elegancia en
la mesa

Latrufa de verano (Tuber aestivum) es una joyadelanaturalezaqueaportaacadaplatounaroma
delicado y un sabor sutilmente terroso, Su versatilidadlaconvierteenelcomplementoperfectopara pastas,
fisottos, cames, huevos o quesos artesanales.

Formas de disfrutarla:

» Rallada 0 laminada sobre platos calientes para liberar todo su-perfume.
* Infusionada en aceites 0 mantequillas, realzando el caracter de cada receta.
* Integrada en salsas 0 cremas, para un acabado de auténtica distincion.

Conla llegada del invierno, la trufa negra (Tuber melanosporum) toma el relevo: un aroma mas
profundo, intenso'y envolvente que convierte cualquier creacion culinaria en una experiencia tnica.
Trufa de verano o trufa de invierno, un lujo natural para las mesas mas selectas.
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el toque U |
idealpara ~ Y
tus ensaladas -

O | RODAJADEQUESO DE
CABRA EMPANADA
Bolsa: 1kg. Caja: 2 bolsas.
DADOS DE QUESO FRESCO EN TEMPURA
Bolsa:500 g. Caja: 4holsas.

(rujientes
porfuera

¢ tiernos

por dentro

Delased
‘\J‘l

€© | RODAJA DE QUESO
CAMEMBERT EMPANADO

b Bolsa: 1 kg. Caja: 2 bolsas.

MINI QUESO BRIE EMPANADO 500
Bolsa:500 g.Caja: Lholsas.

G

’“‘ENTRANTES



MARISCO RELLENO |

VIEIRAS GRATINADAS 110 G € | VIEIRA SUPREMA CON LANGOSTINOS +150 G
Bolsa:5uds, Caja:3bolsas. Caja: 14 uds.

‘m‘ ENTRANTES

O PIMIENTO BACALAQ © | MEJILLON TIGRE RELLEND

Bolsa: 1kg. Caja: 6 bolsas. Bolsa: 1kg. Caja: 6 bolsas.

c : e i .
€ | ERIZO RELLENO +92 G ¥ -~ e I € | CENTOLLA O CENTOLLO RELLENO £200 6
Caja: 15 uds. - Sy T 2 S ¢ Caja: 6 uds.

NAVIDAD 2025



APERITIVOS

textura ™\
sedosa

€ | CARPACCIO DE BUEY

Estuche: 20 uds. Caja:5estuches.

AGUACATE A DADOS 1KG
Bolsa: 1 kg. Caja: 5 bolsas.

‘ ‘°‘ ENTRANTES

. k)
TARTAR DE SALMON 100 G TARTAR DE VIEIRAS 100 G
Caja:20 uds. Caja: 20 uds.

Q SALMON AHUMADO CONGELADOD
Paquete: 1kg. Caja: 10paquetes.

NAVIDAD 2025



‘ 5“ ENTRANTES

SAQUITOS

SAQUITO DE ALMEJAS A LA MARINERA +15 G

SAQUITO DE BRANDADA DE BACALAD £15 G
Caja:800 g.

Caja:800 g.

€ | SAQUITO DE VIEIRAS AL CAVA +15 6 €O | SAQUITO DE QUESD DE CABRA Y VERDURAS 15 G
Caja:750 g. Caja:800 g.

€ | SAQUITO DE CARRILLERA DE TERNERA *
Caja:800 g. .

NAVIDAD 2025




‘ L ANGOS TINOS

crujientes
yorlgmales/\*l ——

TORPEDO DE LANGOSTINO 25 6
Bandeja: 10 uds. Caja:10bandejas. o

k)

EBI FRY +25 6
Caja:800 g.

ideales para
tus tapas ’\

TWISTER DE LANGOSTINOS 20 6
Caja:800g.

N

PIRULETA DE LANGOSTINO MARINADO +20 G
Caja: 1kg.

FISH AND CHIPS DE BACALAD
Bolsa: 1 kg. Caja: & bolsas.

NAVIDAD 2025

’ENTRANTES

—
—
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7Mar

el

ZAMBURINA M/C 20/30 PIEZAS/KG
Bolsa: 1kg. Caja: 8 bolsas.

ideales para

plancha™,

© ALMEJA JAPONICA 60/80 PIEZAS/KG

Bolsa: Tkg. Caja: 6 bolsas.

D)

CARACOL DE MAR COCIDO 50/70 PIEZAS/KG
Con un10% de glaseo.
Paquete: 1 kg. Caja: 10 paquetes.

D)

€ | NAVAJAS HOLANDESAS

50/60 PIEZAS/KG
Caja: 10 kg.

CARNE DE VIEIRA C/C EXTRA
Con un 0% deglaseo. Bolsa: 1kg. Caja: 10
bolsas.

NAVIDAD 2025

‘PESCADOS Y MARISCOS

-
w



‘ PESCADOS Y MARISCOS

SOLUCIONES DEL MAR |

O

GOMA WAKAME SALAD
Bolsa: 1kg. Caja: 10 bolsas.

LA GULA
Paquete: 300 g (2 uds de 150 g). Caja: 20 paquetes.

O

PREPARADO DE MARISCO
Bandeja: 500 g. Caja: 12 bandejas.

NAVIDAD 2025

BARRITAS KRISSIA
Bolsa: 1 kg. Caja: b bolsas,

- X
i.‘ .
DeCased

BACALAD AHUMADO TARRINA
Tarrina:700 g.

GAMBA REBOZADA
Bolsa: Tkg. Caja: 2 bolsas.



FILETE DE CORVINA C/P +1000 G

SALYVAJE | Caja: 10 kg.

IQF (GRANEL)

K

IQF (GRANEL)

FILETES

© | FILETE DE DORADA
il 120/170 6
- v Caja: b ko.
utilizalo en
~_~ fusmenus
DeCasd
© | LENGUADO HOLANDES N3 -
Con un 30%deglaseo.
Caja: b kg.
it o~
/ ¢ | FILETE DE LUBINA120/170 G
1 Caja: 5 kg.

-
£5 ¢
“
2
FILETE DE LENGUADO SIN AGUA S/P > ad
Estuche: 2 kg.Caja: Bestuches.
~

LENGUADO ROLL S/P "POPIETA"
Estuche: 10 kg.

NAVIDAD 2025

‘PESCADOS Y MARISCOS

-
o



‘PESCADOS Y MARISCOS

-
[=2]

SALMON Y ATUN |

€ | TATAKI DE ATUN 180 G

ENV.2 EN 72 | Paguete:180 g(2 uds)Cajai2paquetes.

NAVIDAD 2025

para menus

O

€) | VENTRESCA DE ATUN
Caja:+6 kg.

LOMOS DE SALMON SALAR 250 G
Paguete: 250 g(2 udsx125 g).Caja:20paquetes.




‘ BACALAO

perfectas ~ "\

para pil-pil | e S

/ A . € | SUPREMAS DE BACALAO
-l Caja: 5 kg.

iy o

BACALAD JUMBO +700 G
Con un 15% deglaseo. Caja: 5 ko.

€D | COCOCHAS DE BACALAD
Estuche: 2 kg. Caja: Gestuches.

NAVIDAD 2025

‘F’ESCADOS Y MARISCOS

-
~



(O | GAMBA COCIDA 100/120 PIEZAS/KG €D | LANGOSTINO COCIDO € | LANGOSTINO COCIDO
Paquete: 500g. Caja:I2 paquetes. 40/60 PIEZAS/KG 30/40 PIEZAS/KG
Estuche: 2 kg.Caja: Bestuches. Estuche: 2 kg.Caja: 6 estuches.

» | PESCADOS Y MARISCOS

/4

€D | CARPACCIO GAMBON ARGENTINO 70 6 O GAMBA PELADA ARGENTINA 20/40 PIEZAS/KG
Caja: 20 uds. Con un 10% deglaseo.
Bolsa: Tkg. Caja: 3 bolsas.

——

(3] GAMBON PELADO TAILON
Con un 20% deglaseo.
Bolsa: 1kg. Caja: 6 bolsas.

NAVIDAD 2025



LANGOSTA COCIDA 630/740 G
Caja:10 kg.
La unidad aprox.a 22,00 £

O

€ | CIGALA N°0 EXTRA € | CIGALA N2 EXTRA
118 PIEZAS/KG 16/20 PIEZAS/KG
Caja: 15 kg. Caja: 1,5 k.

La unidad aprox.a 3,09 € La unidad aprox.a 0,94 €

D | SANTIAGUIND ENTERO 800 6

Estuche: 5 uds.Caja:12 estuches.

‘CRUSTACEOS

BOGAVANTE CRUDO 350/400 G
Caja: 5 kg.

k)

NAVIDAD 2025

‘PESCADOS Y MARISCOS

-
0



’PESCADOS Y MARISCOS

(%) NECORA COCIDA 5/8 800 G
Estuche: 800g. Caja:6 estuches.

¢ | BUEY DE MAR COCIDO 600/800 G

Caja: 10 kg.

2
Especial

N

(%) NECORA CRUDA 6/8 800 G
Estuche: 800g. Caja:6 estuches.

O CANGREJO BLANDO SOFT CRAB 1KG

Estuche: 14 uds. Caja: 4 estuches.

NAVIDAD 2025




PATA DE PULPO 200/300 G

ENSUJugo | Cele: k.

EN SU JUGD

ideal para
tusmends 7

O

CEFALOPODOS

¥~ tiernoy jugoso

PATA DE PULPO COCIDD T3
Caja: 3 ka.

PATA DE PULPO +300 G
Caja: +3 kg.

|

3

\

=
-
‘s

7
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b

w
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e r
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X
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.

NATURAL

CALAMAR 3 P LIMPIO
Origen: Mauritania. Estuche:5kg.
Caja: 4 estuches.

O

NAVIDAD 2025

‘PESCADOS Y MARISCOS






*

CONFIT DE PATO 320 G

DELPEYRAT | Bote:12uds. DELPEYRAT

tradicion
enla
mesa

BLOC DE FOIE GRAS

DE PATO 400 G
Bote: 400 g.

5le

CONFIT DE PATO 325 G
Bote:buds.

¥

CONFIT DE PATO

DESMIGADD 1 KG
Caja: +20 kg.

€ | MAGRET DE PATO +350 6
Caja: +5 kg.

O

DELPEYRAT

O

CONFIT DE ALAS DE

PATO 140-150 G
Bote: 25-30 uds.

la‘CARNES

HIGADD DE PATO
RESTAURACION =600 G
Caja:=6 kg.

ESCALOPE DE FOIE 20-40 G
Bolsa: 1kg. Caja: 5 bolsas.

NAVIDAD 2025



TERNERA| -~

- -
N ks - "
k|
ANCAS DE RANA 16/20 PIEZAS/KG ‘ A
Estuche: 1 kg.Caja: 10estuches. r . ] [

g

Deloased
o SOLOMILLD DE TERNERA

GALLEGA 180 G
Caja: 22 k.

p)
% ala ﬁlancha,
< alhorno o
&2 alabrasa
_=8
LOMO ALTO MADURADD

CORTADO 250 G
Caja: 10 uds.

NAVIDAD 2025



CERDO Y CORDERO

CARRILLERA DE CERDO

INTERNAS S/H
Caja:x5 ko,

SOLOMILLO DE CERDO
Caja:t5 kg.

O

‘a‘CARNES

€ | PALETILLA DE CORDERO € | PALETILLA DE
GARRON 1,1-1,3 KG NACIONAL | CORDERD
Caja:+18 kg. Caja:+10 kg.

NAVIDAD 2025



PRECOCINADOS

o~

PLACA DE COCHINILLO CONFITADO DESHUESADO 170 G
Caja: 20 uds

€) | MANITA DE CERDO A LA PLANCHA
Placa:2,5 kg. Caja: 3placas.

La racion de 200g aprox. a 1,60 €

wn oy
Ll
=
o
<C
&
26 N
Delasd
€ | JARRETE DE CIERVO CONFITADO 400/600 G 0 CODILLO DE CERDO CONFITADO 1/2 350/400 G
Caja: b uds. Caja: 6 uds.

DeCasd)
| € | JARRETE DE CORDERO CONFITADO 350/450 G ¢ | PLACA CORDERD CONFITADO 170 6
Caja: 6 uds. Caja: 20 uds.

[

NAVIDAD 2025



calentar,
emplatary
Servir

Delaasd
=
O PINTADA RELLENA DE FOIE,

CIRUELAS Y MANZANA 160 G
Caja: 20 uds. La unidad aprox.a3,25 €

€ | SECRETO IBERICO CONFITADD 180/250 G
Caja:12uds.

‘S‘CARNES

€ | CARRILLADA DE CERDO

CONFITADA 200/250 G
Caja:12 uds.

€ | CARRILLADA DE TERNERA

CONFITADA INT. 400/600 G
Caja: 5 uds.

PLACA DE RABO DE VACUND CONFITADOT/0 G
Caja: 20 uds.

k)

NAVIDAD 2025







&

Especial
Croquetas

CROQUETAS DE COCIDO EXTRA
Bolsa: 1kg. Caja: 4 bolsas.

O

rabo de

f vacuno

L5

CROQUETAS DE JAMON IBERICO
Bolsa: 1ka. Caja: 4 bolsas.

carrillada
deternera R

€ | CROQUETAS DE RABO DE VACUNO
Bolsa: 1kg. Caja: 3 bolsas. La unidad aprox. a
041

N

CROQUETAS DE CARRILLADA DE
TERNERA EN TEMPURA 30 6
Bolsa: 1 kg. Caja: 3 bolsas.

DelCosd

CROQUETAS DE CECINA
Bolsa:500 g.Caja: Bbolsas.

NAVIDAD 2025

‘%‘Iva-va GAMA



‘8‘1\/8 - V2 GAMA

CANELONES

O CANELONES DE FOIE CON TRUFA 50 G
Bandeja: 16 uds. Caja:5bandejas. -

€D | CANELONES DE MARISCO 50 6
Bandeja: 16 uds. Caja:5bandejas.

NI

€ | CANELONES DE CARRILLADA DE -
TERNERA CON IDIAZABAL +130 G
Caja: 30 uds.

V
€O | CANELONES XXL DE FOIE Y PATD  +130 6
. Caja: 30 uds.
-
-

€ | CANELONES XXL DE CARNE ASADA
Caja: 30 uds.

NAVIDAD 2025



INGREDIENTES

Pasta fresca rellena de
pato confitado y foie gras.

Bechamel ligera con

crema de trufa negra y
parmesanao.

Toque final de pimienta
rosa Y hierbas provenzales.

ELABORACION
1. Precalienta el horno a 180 °C.

2. Retira la tapay hornea el plato

durante 10-12 minutos, hasta que
la superficie esté dorada.

(También puedes calentar en
microondas 3-4 minutos a
potencia media).

3. Sirve inmediatamente con unas
virutas de trufa o unas hojas de
ricula.

MARIDAJE
Ideal con un vino tinto suave tipo
pinot noir o un cava brut reserva.

CONSEJO DEL CHEF

Anade unas escamas de saly un
chorrito de aceite de trufa justo al
emplatar para potenciar el aroma.




) € | RAVIOLI CRUJIENTE DE
BACALAD GRATINADO 25 G
Caja: 2 kg.

cruji%ntesy
~5abrosos

€ | RAVIOLI CRUJIENTE DE € | RAVIOLI CRUJIENTE DE
PATO Y FOIE 30 G SECRETOY OPORTD +25 G
Caja: 70 uds. Caja: 2 kg.

NAVIDAD 2025



(%) NIDO DE PATATA CRUJIENTE 35 G
Caja: 24uds.

€D | CREPPE DE CHAMPINONES,

QUESO Y BACON 110 G
Caja: 20 uds.

CREPPE S

GRATINADO DE PATATA

Y BOLETUS 90 G
Caja: 20 uds.

€ | GRATINADO DE PATATA

Y TRUFATIO G
Caja: 20 uds.

€D | CREPPE DE BOLETUS
Caja: 20 uds

€) | CREPPE DE VIEIRAS Y

GAMBAS 110 G
Caja: 20 uds.

NAVIDAD 2025 - POMONA IBERIA

‘ 3| IV2 - V@ GAMA






k)

. gy
R e
h NUEV
- UEV
u

tres leches

TIRAMISU TARRI&CO 200 G
Caja: 15 uds.

CHEESCAKE DE ORED

TARRI&CD 200 G
Caja: 15 uds.

=
Porciones

Individuale s

EIU EVO fi)
UEVO
U EVO

¥ lemon pie

€ | LEMON PIE TARRI&CO 200 6
Caja: 15 uds.

N
N

EVO
— - _____—-‘-‘_‘-_-3

TRES LECHES TARRI&CO 200 G
Caja: 16 uds.

e tiramisu

NAVIDAD 2025

‘g‘POSTRES



DULCES & LISTOS

/ﬁk

muy
flernos
DeCasad
N~
0 CHEESECAKE FRUTDS RDJOS 90 G O COULANT DE CHOCOLATETI0 G
Caja: 16 uds. Caja: 27 uds.

crujientes
7 y rellenos

‘8‘POSTRES

€ | CHURROS RELLENOS DE CHOCOLATE € | CREPPE DE MOUSSE DE TURRON 80 6
Caja:1,80 kg. Caja: 20 uds.

¢ | CREPPE DE CHOCOLATE 90 6 € | TORRIJA BRIOCHE 90 6
Caja:20uds. Caja: 30 uds.

NAVIDAD 2025



BOMBON ROCHER 100 G
O Caja: 12 uds.

La unidad al90£

€ | PECADO DE TURRON 90 G
Caja: 12 uds.

) | EXPL 0SION DE YUZU 120 6

Caja: 20 uds. .}

lINDIVIDUAlES

€ | TRONCO DE ALMENDRATIO G

Caja: 20 uds.

‘Q‘POSTRES

CREMOSA DE GALLETA SPECULOS 120 G
Caja: 20 uds.

NAVIDAD 2025



FRUTAS |

MANGO A DADOS TKG
Bolsa: 1 k. Caja: 5 bolsas.

‘%‘S‘POSTRES

0 MEZCLA DE.FRUTJ&S DEL BOSQUE 1KG O
Bolsa: 1kg. Caja: 5 bolsas. k’ | toppings -)
ideales para
tus postres

PINA A DADOS 1KG
Bolsa: 1kg. Caja: 10 bolsas.

2/

FRESA ENTERA1KG
Bolsa: 1kg. Caja: 10 bolsas.

NAVIDAD 2025



ULTRACONGELADOS

R I I I I I R R ]

Q9 7

LRCRE R
CRCTE R R B R

Asociados

1 - CAMARAS FRIGORIFICAS, S.A.
Menorca - Tel. 971 380 199
2 - CANALSA
Las Palmas - Tel. 928 700 266
Tenerife - Tel. 922 503 546
3 - COFRIGUS, 5.L.
Ledn - Tel. 987 214 146
4 - COMERCIAL DOSER REPRESENTACIONES, S.L.
Cantabria - Tel. 942 845 207
5 - COMERCIAL HERMANOS ORTEGA, 5.A
Soria - Tel. 975 226138
6 - CONGECAR, S.L.
Murcia y Albacete - Tel. 968 703 071
- CONGELADOS BEDARONA, S.L.
lava y Miranda de Ebro - Tel. 945 290 838
8 - CONGELADOS IRUSTA, 5.L.U.
Guiptizcoa - Tel. 943 490 786
9 - CONGELADOS DEL SUROESTE, S.L.
Badajoz - Tel. 924 270 470
10 - CONGELADOS ORBESA, S.A.
Burgos - Tel. 947 484 017
11-DIL, 5.L.
Castellon - Tel. 964 225 050
Valencia - Tel. 961 250 773
12 - DISALVI ALVAREZ, S.L.
Barcelona - Tel. 932 781 441

3§ 0 &
CONGELADOS REFRIGERADOS ~ CONSERVAS

PRECIO SIN IVA RECOMENDADO PARA PENINSULA Y BALEARES.

Sugerencia de presentacian. Venta por cajas hasta fin de existencias.

Documento no contractual valido excepto error tipografico.
Valido del 1 de noviembre al 6 de enero de 2026,

13 - DIST. CONG. ROSA DE LOS VIENTOS, S.L.
Alicante - Tel. 965 282 140
Murcia - Tel. 965 286 088

14 - DISTRIBUCIONES POSADA

Asturias - Tel. 94210 71 25

15 - DIST. Y REPRE. JOSE MIGUEL, S.L.U.
Cuenca - Tel. 969 231 896

16 - EFRAN DISTRIBUCIONES, S.L.
Ciudad Real - Tel. 926 610 878

17 - EXC. GARCIA DE LEONARDO, S.L.
San Antonio de Requena - Tel. 962 320 116
18 - FERTOFRIO

Toledo - Tel. 92579 7151

19 - FRIGORIFICOS ORTEGA, S.L.

Loja - Tel. 958 320 927

20 - FRIGORIFICOS SOL Y NIEVE, S.L.
Granada - Tel. 958 509 082
21-FRIMALSA, S.C

Plasencia / Salamancay Avila - Tel, 927 404 026
22 - FRIMASUR MALAGA, 5.L.

Malaga - Tel. 952 334 562

23 - FRIU FOOD SERVICE IBIZA, S.L.
Ihiza / Formentera - Tel. 971 313 364

24 - GALLARDO FOODSOLUTIONS, S.L.
Badajoz - Tel. 924 847 247

ATENCION AL CLIENTE
. 96 422 50 50

= info@decasa.es
o Av/ Hermanos Bou, ZH 133 - 12003 - Castellon

SIGUENOS
@congeladosdilcs

25- GYG ENVASADOS Y ESTUCHADOS, S.L.
Toledo - Tel. 925 760 001

26 - LOALMA 2007, S.L.

Zaragoza / Huesca 1) Teruel Tel. 976 690 540
27 - LUIS BARRIGA BERNA|

Caceres - Tel, 927 232 935

28 - PILAR LOPEZ FREIRE, S5.L.

A Cotuiia - Tel. 981 285 030

29 - PEIMOGO DISTRIBUCIONES, S.L.

Vigo - Tel. 886 126 812

30- PESCADOS ARRANZ, S.L.

Valladolid / Segovia - Tel. 983 503 025
Aranda de Duero - Tel. 983 881 237

31 - PESCADOS LAVILLA,S.A.

Logroio y Nayarra - Tel. 641 270723

32 - QUESERIAS BAGUR, S.A.

Palma de Mallorca - Tel, 971 905 353

33 - REPOSTERIA FLORY'S VERGARA, S.L.U.
Cordoba / Jaén - Tel. 957 690 508

34 - ROYALMAR ARS, S.L.

Guadalajara - Tel. 949 200 168

35 - 5.1.D. EUROSUR, S.L.

Cadiz - Tel. 956 474 082

Sevilla / Huelva - Tel. 955 515 242

/_ Su distribuidor:







